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志賀町の風物詩

ころ柿のすだれ
ＪＡ志賀の「能登志賀ころ柿」が、地域ブランドとして国
に認められ、地理的表示（ＧＩ）保護制度に登録されました。
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能の

と登
志し

か賀
こ
ろ
柿が

き

先
祖
か
ら
代
々
受
け
継
い
だ

能
登
志
賀
こ
ろ
柿
作
り

　

能
登
志
賀
こ
ろ
柿
は
、
干
し
柿
の
一
種

で
、
原
料
に
糖
度
が
高
い
最

さ
い
し
ょ
う勝

柿
を
使
用

し
、
鮮
や
か
な
あ
め
色
、
粉
ふ
き
、
柔
ら

か
い
果
肉
が
特
徴
で
す
。
古
く
か
ら
作
ら

れ
、
正
月
用
食
品
と
し
て
地
元
で
食
べ
ら

れ
て
き
ま
し
た
。
製
品
の
グ
レ
ー
ド
ア
ッ

プ
と
共
に
、
今
や
年
末
年
始
の
高
級
贈
答

品
と
し
て
人
気
が
定
着
し
、
県
の
ふ
る
さ

と
認
証
食
品
に
も
な
っ
て
い
ま
す
。

　

こ
ろ
柿
は
、
志
賀
地
域
の
下
甘
田
・
加

茂
地
区
を
中
心
に
生
産
さ
れ
、
１
９
８
８

年
か
ら
本
格
的
に
製
品
開
発
・
生
産
者
育

成
に
取
り
組
み
、
出
荷
体
制
を
拡
大
し
て

き
ま
し
た
。

　

Ｊ
Ａ
志
賀
こ
ろ
柿
部
会
に
は
、
現
在

１
２
８
人
の
農
家
が
所
属
し
、
作
付
面
積

は
84
ｈ
ａ
で
、
昨
年
は
約
３
万
４
千
箱（
約

66
万
個
）を
出
荷
し
ま
し
た
。
出
荷
先
は
県

内
や
関
西
の
市
場
が
中
心
で
し
た
が
、
５

年
前
か
ら
関
東
の
市
場
へ
も
出
荷
さ
れ
、

昨
年
は
台
湾
へ
も
一
部
出
荷
さ
れ
ま
し
た
。

平
成
28
年
10
月
12
日
㈬
、
Ｊ
Ａ
志
賀「
能
登
志
賀
こ
ろ
柿
」が
、
農
林
水
産
省
の

地
理
的
表
示（
Ｇ
Ｉ
）保
護
制
度
に
登
録
さ
れ
ま
し
た
。

　10月12日㈬、登録団体であるＪＡ志賀の
新谷克己組合長が、農林水産省から「能登志
賀ころ柿」のＧＩ登録証を受け取り、10月20
日㈭、小泉町長に、そのことを報告しました。

地理的表示(Ｇ
ジーアイ

Ｉ)
保護制度とは？

地域の特性を生かした農
林水産物をブランドと
して国が保護する制度。
2015年６月に制定され、
「神戸ビーフ」や「夕張メロ
ン」などが登録されてい
る。「能登志賀ころ柿」は、
全国で20番目の登録とな
る。石川県内では「加賀丸
いも」に続いて２例目。能
登では初の登録。

　今後、基準を満たした
ころ柿は、地域ブランド
の証である「ＧＩマーク」
を付けて販売することが
できます。

このマークが国のお墨付きの証▲

農林水産大臣登録第20号
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歴史・名前の由来
古代、日本海を北上して能登に漂着
した海人が、この里奥に暮らし始め
た際に食したという説、安土桃山時
代にキリシタン大名の高山右近の子
孫が隠れキリシタンとしてこの地で
身を潜めた際に伝わったとする説が
あります。名前の由来は、全体に日
が当たるようにコロコロ転がしたか
ら｢転柿｣、木枯らし吹く寒い所に干
すから「枯露柿」などの説があります。

出回り期は約１カ月  
出荷は12月初頭から年末までで、
約１カ月にわたる短期商材。お店に
は約１月中旬まで出回ります。県内
を中心に関西・関東方面にも出荷し
ます。暖房のない常温の場所に置き、
果肉の柔らかいうちに食べるのが一
番ですが、ビニール袋に密閉して冷
凍すると、長期保存できます。

約２週間の工程   　を経て完成！

形や大きさを分けて選果した後、専用機
器で皮むき作業をする。

２個をセットにして糸でくくり、竿にぶ
らさげる。その後、燻

くんじょう

蒸庫へ入れ、硫黄
を燃やし、いぶすことで雑菌を殺菌し、
乾燥期間中の発酵や腐敗を防止する。

乾燥室で乾燥。扇風機などで風通しを良
くし、温度や湿度を徹底管理する。

乾燥して縮んだら、手もみで果肉をほぐ
し、味と舌ざわりをよくする。その後、
加熱乾燥し、仕上げる。

仕上がったこ
ろ柿を１個ず
つセロハンに
包み、大きさと
色合いの揃っ
たものを集め
て箱に詰める。 

色づいた順に収穫。後で糸で吊るすため、
へたの枝部分を残し、丁寧に収穫する。

 　志賀町特有
の品種「最

さいしょう

勝」。

質の良いころ柿を作るため、1、2月に木の剪定、５月に摘
てきらい

蕾、
７、８月に摘

て っ か

果などの作業を経て、冬の繁忙期を迎えます。

白い粉は
結晶化した糖分  
ころ柿の表面に付く白い粉は、乾燥
によって糖分が飽和状態となり表面
に結晶化した果糖とブドウ糖です。
この粉ふきも能登志賀ころ柿の特徴
です。また、干し柿になっても柿の
ビタミン類は健在で、食物繊維が豊
富なので整腸作用があります。

①収　穫

手間暇かけた
ころ柿作り

②選果・皮むき

⑥包装・箱詰め

④乾　燥

⑤手もみ
材料は渋柿
糖度の高い渋柿「最

さいしょう

勝」が原料。加工
で渋みが抜け、甘柿を干すよりも甘
い干し柿ができます。最勝は、明治
時代に西条柿を原種とした系統の中
から優れた系統を抜粋した志賀町特
有の品種。能登の気候は糖度の高い
柿の生産に適し、11月以降の気候
は干し柿加工に最適です。

{  志賀ころ柿の話あれこれ   }

地
元
の
名
産
品
・
こ
ろ
柿
を

守
り
続
け
る
た
め
に

　

こ
ろ
柿
の
生
産
者
は
10
年
ほ
ど
前
は
約

２
０
０
人
で
し
た
が
、
高
齢
化
と
後
継
者

不
足
の
た
め
、
現
在
は
半
数
近
く
に
減
少

し
て
い
ま
す
。

　

Ｊ
Ａ
志
賀
は
、
Ｇ
Ｉ
登
録
を
生
産
者
の

収
入
増
に
つ
な
げ
、
生
産
者
確
保
の
き
っ

か
け
に
し
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。

　

さ
ら
に
、
高
品
質
な
日
本
の
食
品
が
、
台

湾
や
香
港
、
シ
ン
ガ
ポ
ー
ル
な
ど
の
富
裕

層
に
人
気
の
た
め
、
海
外
展
開
の
可
能
性

を
探
っ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
消
費
者
拡
大

の
た
め
、
一
個
包
装
販
売
も
検
討
中
で
す
。

　

国
の
お
墨
付
き
で
あ
る
安
心
安
全
な
特

産
品
と
し
て
、
国
内
外
に
広
く
ア
ピ
ー
ル

し
、
今
後
も
生
産
者
と
Ｊ
Ａ
志
賀
、
町
が

協
力
し
て
、
先
祖
代
々
受
け
継
い
で
き
た

「
能
登
志
賀
こ
ろ
柿
」
の
伝
統
を
引
き
継

ぎ
、
さ
ら
に
発
展
さ
せ
て
い
き
ま
す
。

③糸くくり・硫黄燻蒸

⬅⬅

⬇⬇

⬇⬇

⬇⬇

⬅⬅
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能登志賀

21s
election

志賀町優良特産品
SATOHAMA  MADESATOHAMA  MADE ＪＡ志賀の「能登志賀ころ柿」が、地域ブランドとして国

に認められ、地理的表示（ＧＩ）保護制度に登録されました。

志賀町おすすめの絶品はコレ！ 紹介
コーナー

新明 侃二さん

ＪＡ志賀
ころ柿部会部会長
しんめい　かんじ（72 歳）

▲新明さんを手伝う家藏洋子さん㊤  
　と星場幸子さん㊦

ころ柿作りに恵まれた環境と、この美しい農村
風景を守り続ける事が会員の願い。

　

こ
れ
ま
で

先
祖
が
作
っ

て
き
た
こ
ろ

柿
が
、
地
域

ブ
ラ
ン
ド
と

し
て
国
に
認

め
ら
れ
た
こ
と
を
誇
り
に
思
い
ま
す
。

　

伝
統
の
製
法
を
守
り
な
が
ら
、
よ
り
美

味
し
く
、
衛
生
的
で
美
し
く
進
化
を
重
ね

て
き
た
こ
ろ
柿
。
約
40
年
前
、
町
で
西
山

の
圃
場
整
備
が
あ
り
、
大
規
模
に
こ
ろ
柿

用
の
最
勝
栽
培
を
す
す
め
た
こ
と
が
今
に

繋
が
っ
て
い
る
と
思
い
ま
す
。
部
会
長
に

な
っ
て
約
５
年
の
間
、
生
産
者
の
減
少
や

さ
ま
ざ
ま
な
変
化
を
感
じ
て
き
ま
し
た
。

　

我
が
家
で
は
、
長
年
こ
ろ
柿
作
り
を
し

て
い
た
父
が
、
高
齢
で
作
業
で
き
な
く
な

り
ま
し
た
。
私
一
人
で
作
業
し
て
い
た
時

は
先
が
見
え
ず
、気
が
遠
く
な
り
ま
し
た
。

２
年
前
に
妻
、
そ
し
て
父
が
相
次
い
で
亡

く
な
っ
た
時
、「
一
人
で
は
到
底
無
理
。

こ
ろ
柿
作
り
を
や
め
よ
う
」
と
思
い
ま
し

た
。
し
か
し
、
こ
ろ
柿
部
会
の
副
部
会
長

さ
ん
が
「
や
め
る
と
言
わ
ず
、
今
で
き
る

紹介
する人

販売期間 /12 月上旬～　　価格 /時価
受付期間/12月５日～15日(9:00～15:00・火日休) 山の

幸

ころ柿 

販売は･･･問みちのえき旬菜館（末吉新保 10）　☎ 32-4831　
　　　　　　ころ柿専用注文受付番号　☎・FAX  32-0038　

先祖から受け継いだころ柿作りを後世に繋げたい。

だ
け
で
も
や
っ
て
み
て
は
」
と
励
ま
し
て

く
れ
ま
し
た
。
そ
し
て
、
知
人
の
女
性
二

人
が「
良
か
っ
た
ら
ぜ
ひ
雇
っ
て
」と
言
っ

て
く
れ
、
手
伝
い
に
来
て
く
れ
る
こ
と
に

な
り
ま
し
た
。
一
人
よ
り
三
人
で
生
産
す

る
量
は
３
倍
以
上
に
な
り
、
身
体
的
に
も

精
神
的
に
も
、
大
変
助
か
り
ま
し
た
。

　

高
齢
化
や
後
継
者
不
足
で
悩
む
農
家
は

数
多
く
あ
る
と
思
い
ま
す
。
し
か
し
、
こ

ろ
柿
栽
培
に
恵
ま
れ
た
こ
の
環
境
の
中

で
、
先
祖
か
ら
代
々
受
け
継
い
で
き
た
こ

ろ
柿
作
り
を
や
め
て
し
ま
う
こ
と
は
大
変

惜
し
い
こ
と
で
す
。

　

Ｇ
Ｉ
登
録
は
、
ま
ず
、
市
場
に
一
目
置

か
れ
ま
す
。
評
価
が
上
が
り
高
価
で
取
り

引
き
さ
れ
れ
ば
、
地
域
の
励
み
に
な
り
ま

す
。
Ｇ
Ｉ
登
録
を
生
産
者
の
収
入
増
に
つ

な
げ
、
生
産
者
が
増
え
る
よ
う
、
生
産
体

制
の
確
立
を
目
指
し
、
後
世
に
繋
げ
て
い

き
た
い
で
す
。


